
PIUMA CHIANTI ROUGE

Vins d'ailleurs Pays Italie

Un Chianti DOCG traditionnel élaboré principalement à partir de 

Sangiovese, issu des collines de Toscane centrale. Il séduit par 

son bouquet intense, sa belle fraîcheur et ses tanins fins. Un vin 

convivial et authentique, idéal pour accompagner la cuisine 

italienne et les viandes rouges.

Accords mets et vins

Viandes rouges, fromages affinés

Détails Caractéristiques
Terroir : Sols argilo-calcaires
Cépage : 100% Sangiovese
Vendange : Vendanges à maturité optimale
Viticulture : Viticulture traditionnelle
Vinification : Vinification classique en cuves inox avec macération
Elevage : Élevage en cuves avant mise en bouteille

Dégustation
Robe : Rouge vif
Nez : Bouquet intense aux notes vineuses
Bouche : Harmonieuse, sèche, savoureuse, légèrement tannique
Finale : Persistante et équilibrée
Garde : 3 à 5 ans
Température de service : 16 à 18°C


