
Accords mets et vins

Pizzas, pâtes sauce tomate, antipastis, tous types de plats 

Italiens et siciliens s'assortiront avec ce vin.

Détails Caractéristiques
Terroir : Argile et sable
Cépage : 100 % Nero d'Avola
Vendange : Manuelles
Viticulture : Raisonnée
Vinification : Traditionnelle en cuve inox
Elevage : 6 mois cuve inox

Dégustation
Robe : Soutenue avec reflets rubis
Nez : Gourmand et épicé
Bouche : Souple, tanins ronds et agréables, agréables notes 
méditerranéennes
Finale : Facile et délicate
Garde : 2 à 3 ans
Température de service : 12°


