
Accords mets et vins

Se consomme accompagné de viandes grillées lors d'un barbecue 

ou encore de fromages.

Détails Caractéristiques
Cépage : 60% Malbec, 40% Bonarda
Vendange : Mécanique
Vinification : Traditionnelle

Dégustation
Robe : Rubis éclatant
Nez : Sur fruits rouges, framboises, fraises, cassis
Bouche : Ronde et aromatique
Garde : 5 à 8 ans
Température de service : 14° à 15°


