
LES CLUQUES 2024 ROSÉ

Vignobles de France Régions viticoles Vin de France

C'est le lien entre une passion commune, le rugby, et le premier 

métier d'Alexandre, opticien. Les Cluques ont été créés pour 

accompagner

les troisièmes mi-temps. Des vins centrés sur le fruit pour ces 

cuvées IGP Pyrénées Atlantique à l  ᤀ愀挀挀攀渀琀  du Sud-Ouest, pour le 

plaisir des copains qui passent.

Accords mets et vins

A déguster très frais et dans sa jeunesse en apéritif, sur une 

cuisine d’été ou lors d’un barbecue. À partager en famille ou entre 

amis.

Détails Caractéristiques
Terroir : Sols argilo-graveleux
Cépage : 50% Tannat 50% Cabernet Franc
Vendange : Vendange matinale et pressurage parcellaire pour garder une légère 
couleur rosée
Viticulture : Raisonnée
Vinification : Fermentation à basse température (16°) pour préserver les aromes 
fruités. Macération pré-fermentaire à froid.
Elevage : Élevage en cuve inox

Dégustation
Robe : Un vin à la robe rose bonbon et brillante
Nez : Un nez délicieusement frais, fruité et gourmand
Bouche : Souple et suave avec une attaque fruité et acidulé, suivent 
des saveurs d’agrumes et de fruits rouges.
Garde : A boire dans l'année
Température de service : 10°-12°


