
Millesime : 2018

VIGNOBLES GUY MOUSSET ET FILS

Accords mets et vins

Salades, grillades, viandes blanches

Détails
Effervescent : non
Degrès : 13 %
Primeur : non
Packaging : carton de 6
Domaine : Vignobles Guy Mousset et fils
Couleur : Rosé
Région : Vallée du Rhône
Appellation : IGP Méditerranée
Cépages : Caladoc
Bio : non
Viticulture : En conversion
Millesime : 2018
Contenance : 0,75 L

Caractéristiques
Terroir : Argilo-calcaire
Cépage : Caladoc 100%
Vendange : Machine
Viticulture : Raisonnée
Vinification : Vinifié à basse température pour préserver tous les arômes du raisin

Dégustation
Robe : Rose marbré
Nez : Odeur subtile de fraise, framboise et rose
Bouche : Arômes de framboise, fraise, agrumes
Finale : Agrumes
Garde : 1
Température de service : 13°-14°

Avis d'expert Plaisirs du vin Agen
Robe : très belle robe rose pâle, reflet nuance pétales de rose, brillante. Nez : un nez 
franc avec une bonne intensité aromatique bien marquée par des odeurs de fruits 
rouges, d’agrumes, d’une touche florale, d’hibiscus, et de zestes de mandarine. 
Bouche : à l’attaque dynamique, une sensation de tanin d’infusion d’hibiscus. Un 
milieu de bouche remarquable. L’évolution est rafraîchissante, signée par un poivre 
de timut. Une finale longiligne. Garde : dès maintenant et jusqu’en 2019. 
Température : servir à 7°, dégustation à 9°. Aération, décantation : non. Accords : 
salade rafraîchissante, crevettes, poivre de timut, gambas, tartare de poisson. Le 
plat : salade de crevettes, quartiers de pamplemousse rose. Remarque : Un rosé qui 
ne laisse pas indifférent par son côté original du cépage. Il est produit sous l’AOC. 
Un rosé qui a de la tenue.



HISTOIRE DU DOMAINE
"Enraciné dans l’ancien lit du Rhône, le Clos Saint-Michel fait saillir ses ceps noueux d’une mer de galets ronds et blonds.Âme du domaine, sa vieille bastide 
provençale n’a pas pris une ride. Elle réunit depuis près d’un siècle cultures et habitants dans une étreinte rassurante.Olivier et Franck Mousset, qui représentent 
la quatrième génération de vignerons sur ces terres, goûtent profondément l’étroite union entre les vignes et les caves qu’ils ont réhabilitées. Leur esprit, leur 
énergie, leurs soins peuvent ainsi accompagner chaque cep mais aussi chaque cuve, puis chaque fût, dans ses transformations quotidiennes.Olivier et Franck 
Mousset ont su allier la richesse naturelle du terroir, le savoir-faire traditionnel et les données scientifiques les plus récentes. Fidèles aux principes qui ont 
réglementé, en 1937, l’appellation contrôlée Châteauneuf-du-Pape, ils ont voulu recréer une exploitation artisanale au rendement limité, gage d’une grande 
concentration des vins, et ont aussi appris à utiliser les techniques actuelles de culture et de vinification de façon raisonnée.Les vins qu’ils produisent, 
Châteauneuf-du-Pape (Clos Saint-Michel), Côtes-du-Rhône (Domaine Guy Mousset) et le Caladoc, sont des produits de grande qualité, souvent récompensés. A 
vous, maintenant, de les apprécier ! "


