
Accords mets et vins

En apéritif, ou encore sur des gateaux secs, et desserts comme 

une tarte au citron meringuée

Détails Caractéristiques
Terroir : Argilo-calcaire
Cépage : 70% gros manseng et 30% petit manseng
Vendange : En sur maturité
Viticulture : Raisonnnée
Vinification : Pressurage direct long et doux puis fermentation en cuve inox 
thermorégulé et cuve en bois
Elevage : Sur lies fines sans bâtonnage

Dégustation
Robe : Jaune aux reflets verts
Nez : Frais et équilibré
Bouche : Note de fruits frais et secs légèrement miellés
Garde : 7 ans
Température de service : 11°


