.
CHT D'ORARE

Robe : Robe rouge vif

Nez : Fruits rouges

Bouche : Caractérisée par sa puissance et sa longueur en bouche.
Garde : 8 ans

Température de service : Température ambiante.

Y/
-

A boire dés maintenant, accompagne parfaitement vos viandes et

fromages.

®* Tannat 50%

® Cabernet Franc 50%

Viandes et Fromages s'accorderont trés bien avec ce vin.

Terroir : Sol argilo-calcaire. Lambeau de terrasse a Galets.

Cépage : 50% Cabernet Franc, 50 % Tannat.

Vendange : Manuelles

Vinification : 3 tris successifs manuels. Macération d’environ 20 jours.

Elevage : 60% élevage en barriques de 1 vin durant 12 mois et 40% élevé en cuve.

Plaisirs du vin

Agen



