PELLEHAUT

Robe : Rouge rubis

Nez : Fruits rouges (cerise griotte et fraise)

Bouche : Bouche ample, fruitée (cassis et fraise) et délicatement
poivrée. Tanins souples

Finale : Fruits, belle longueur

Garde : Dans les 3 ans suivant le millésime

Température de service : 12°-18°
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La gamme Harmonie du Domaine de Pellehaut incarne I'esprit
méme de la Gascogne : généreuse et authentique. Situé sur les
coteaux ensoleillés de la Ténaréze, le domaine bénéficie d'un
terroir d'altitude, aux sols argilo-calcaires et boulbénes, idéal pour
révéler la richesse des cépages du Sud-Ouest. Entre tradition et
modernité, la famille Béraut, vignerons depuis plus de 3 siécles,
cultive la vigne et éléve du bétail avec un profond respect de la
nature et une exigence de qualité constante. Les vins Harmonie,
qu'ils soient blancs, rosés ou rouges, traduisent la diversité de ce
vignoble familial certifié Haute Valeur Environnementale. Des vins
sinceres, accessibles et élégants, a I'image de la convivialité du

Gers.

Apéritif, viandes rouges et blanches grillées (ou en sauce)

Terroir : Sols argilo-calcaire

Cépage : Merlot, Tannat, Cabernet Sauvignon, Syrah, Malbec, Pinot Noir
Vendange : Mécanique

Viticulture : Raisonnée

Plaisirs du vin
Agen



