
Accords mets et vins

Apéritif, poisson en sauce ou grillé

Détails Caractéristiques
Terroir : Sol argilo calcaire avec galets roules
Cépage : 40% Chardonnay 40% Grenache Blanc 10% Sauvignon Blanc 10% 
Colombard
Vendange : Mécaniques
Viticulture : Traditionnelle avec en herbagement sur un rang sur deux et labour
Vinification : Pressurage pneumatique, débourrage et élevage léger sur lies.
Elevage : Cuve

Dégustation
Robe : Jaune clair.
Nez : Fruits blancs et fleurs.
Bouche : Joli gras et bel équilibre.
Finale : Fraîche et minérale.
Garde : 2 ans
Température de service : 8°


