
Accords mets et vins

Ce vin s'appréciera principalement bien frais accompagné de 

crustacés.

Détails Caractéristiques
Terroir : Alluvions grossières
Cépage : Sauvignon blanc 60%, Muscat 40%
Vendange : Manuelles
Viticulture : Raisonnée
Vinification : Récolte début septembre et fermentation à basse température
Elevage : En cuve inox

Dégustation
Robe : Jaune pâle
Nez : Fleurs blanches
Bouche : Sur les fruits blancs et les fleurs
Garde : 2 ans
Température de service : 8° à 10°


