Détails

Dégustation

Robe : Cristalline aux reflets argente s

Nez : Notes de fruits a chair blanche et de fleurs jaunes

Bouche : Belle tension soutenue par une acidite et une mine ralite
typique des vins de la Clape

Garde : 3 ans

Température de service : 13°

Vignobles de France Régions viticoles Languedoc-Roussillon

Le vin est d magnifique couleur cristalline aux reflets
argente s. Au nez, les aro mes de fruits a chair banche se me lent
aux notes de fleurs jaunes. La bouche re ve le une belle tension
accompagne e de notes florales soutenues par une acidite et une

mine ralite re ve latrices des vins de la Clape.

40% Bourboulenc
® 30% Grenache
20% Roussanne

10% Vermentino

Accords mets et vins

Saumon grille , fromages affine s

Caractéristiques

Terroir : Terroir de La Clape, Argilo-calcaire du crétacé

Cépage : 40% Bourboulenc 30% Grenache 20% Roussanne 10% Vermentino
Vendange : Vendanges mécanique au petit matin, égrappage total et pressurage
des raisins

Viticulture : Certifié HVE, mesure agro-environnementale, confusion sexuelle, travail
mécanique

Vinification : De bourbage par flottation, vinification en cuve inox a basse

tempe rature (13°) pour un de veloppement ide al des aro mes.

Elevage : Assemblage et élevage en cuve 1 an
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