
Accords mets et vins

Ce vin délicat s'accompagne de viande rouge, blanche ou gibier à 

plumes, il faut cependant éviter les sauces trop fortes pouvant 

masquer les arômes délicats. Certifié Gueuleton.

Détails Caractéristiques
Cépage : Pinot noir 100%
Vendange : Manuelles
Vinification : Les raisins sont égrappés, mis en cuve, refroidis à 12° pendant 5 à 7 
jours, la macération dure 15 à 20 jours, extraction en douceur en respectant le 
cépage, le millésime et le terroir
Elevage : En fûts de chêne durant 12 mois, pas de collage ni de filtration

Dégustation
Robe : rouge clair
Nez : Délicat, sur les petits fruits rouges
Bouche : Dominance de fruits rouges et noirs
Garde : 5 ans
Température de service : 14°


