
Accords mets et vins

Il sera très bien dégusté avec des poissons, crustacés, ou encore 

certains fromages tels que le comté.

Détails Caractéristiques
Terroir : Argilo-calcaire
Cépage : 100% Chardonnay
Vendange : Manuelles
Viticulture : Raisonnée
Vinification : Pressoir pneumatique, peu d'ébourbage, fûts en demi-muids de 1 à 5 
ans, 90 jours de fermentation alcoolique
Elevage : 12 à 18 mois en fûts

Dégustation
Nez : Sur les fruits jaunes
Bouche : Belle tension avec beaucoup de matière
Garde : 8 ans
Température de service : 11°


