
Accords mets et vins

Il accompagnera parfaitement un canard rôti, une viande rouge 

grillée, une dorade avec de la tomate confite et du piment 

d'espelette...

Détails Caractéristiques
Terroir : Sols de blocs et cailloux mêlés à l'argile
Cépage : Pinot noir 100%
Vendange : Manuelles
Vinification : Pour 50% en grappe entière
Elevage : 12 mois en fûts à 20% neufs et 6 mois en cuve

Dégustation
Bouche : Tanins concentrésmais fins et enveloppants, presque salin
Garde : 5 à 10 ans
Température de service : 16° à 18°


