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Ln Midac

Robe : Robe sombre et puissante

Nez : Aromes de cerise noire, de mare et des notes d'épices grillées
Bouche : Belle matiéere, équilibré. Grande élégance et complexité
Finale : Longue

Garde : 10 ans

Température de service : 17-18°C
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Ce millésime 2015, déja trés ouvert, montre des notes de truffe et
de sous-bois, accompagnée d'un joli fruit frais, a limage du
Domaine, c'est un vin d'une grande finesse. Ce produit est un

produit plaisir. Parfait a boire aujourd’hui !

®* Cabernet Sauvignon 58%
* Merlot 37%
®* Petit verdot 5%

Terroir : 90% Graves garonnaises, et 10% argilo-calcaire
Cépage : 58% Cabernet Sauvignon, 37% Merlot, 5% Petit verdot
Vendange : Manuelles

Viticulture : Raisonnée

Vinification : Cuves thermorégulées, macération courte
Elevage : 12 mois en barriques de chéne frangais

Plaisirs du vin
Agen



