
CHÂTEAU THIEULEY GÉNÉRATION 3 2019 ROUGE

Vignobles de France Régions viticoles Bordeaux

Château Thieuley est l'une des belles références de l'Entre-deux-

Mers depuis près de 50 ans. Réputé  pour la qualité et la 

remarquable régularité de ses vins, le domaine signe ici un 

Bordeaux rouge à l'image de son savoir-faire.

Issu d'un assemblage de cépages soigneusement sélectionnés, 

ce vin conjugue fruit, fraîcheur, structure et élégance. Classique 

dans son élaboration, il offre pourtant une dégustation moderne 

d'une bonne buvabilité.

Le Bordeaux par excellence : authentique, équilibré et prêt à être 

dégusté dès aujourd'hui.

Accords mets et vins

Viandes rouges, grillades, fromages, lasagnes

Détails Caractéristiques
Terroir : Argiles fortes (80%) , argilo calcaire (10%) et graves argileuse (10%)
Cépage : 70% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc
Vendange : Mécanique
Viticulture : Viticulture Raisonnée basée sur l'observation quotidienne des vignes, 
vignoble palissé, enherbée
Vinification : Fermentation en petites cuves inox et béton à température contrôlée, 
macération de 4 semaines, remontages et pigeages doux, élevage de 12 mois
Elevage : 12 mois : barriques de 1 à 5 ans (70%) et cuve béton (30%)

Dégustation
Robe : Rubis, sombre
Nez : Nez épicé (épices douces) et de petits fruits noirs
Bouche : Bouche équilibrée entre une structure ferme et des tanins 
ronds
Finale : Bonne persistance aromatique
Garde : 8 ans
Température de service : 15°-16°


