
Accords mets et vins

Viande rouge, volaille, gibier

Détails Caractéristiques
Terroir : Terroirs à dominance argilo-calcaire
Cépage : 50% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc
Vendange : Mécanique
Viticulture : Raisonnée
Vinification : Macération pelliculaire tout au long de la fermentation alcoolique
Elevage : Elevage sur lies en cuves

Dégustation
Robe : Couleur rubis
Nez : Fruité et épicé
Bouche : Une bouche fraîche et gourmande
Finale : Tanins généreux et soyeux
Garde : 5-6 ans
Température de service : 15-17°C


