
Accords mets et vins

A vocation d'apéritif, terrine de poisson, poisson grillé.

Détails Caractéristiques
Terroir : Sol sur granite d'alluvion ancien et calcaire
Cépage : 100 % Chardonnay
Vendange : Manuelles
Viticulture : Ma vision de la viticulture est toute personnelle : ni conventionnelle, ni 
bio, ni biodynamique. Ma philosophie est simple : « Produire les meilleurs raisins 
possibles ». Je pratique donc une viticulture « raisonnable » où l’observation est 
déterminante. Tous les travaux de la vigne (labours ou enherbement) indispensables 
à la qualité des raisins sont mis en œuvre.
Vinification : Pressurage, débourbage. Fermentation alcoolique en cuve inox.
Elevage : 1/3 du vin est ensuite placé en 1/2 muids pendant 4 mois puis après la 
fermentation Malo lactique le vin est mis en bouteille.

Dégustation
Robe : Couleur Jaune paille
Nez : minéral arôme de fleurs blanches, pêche
Bouche : Elégant riche, note d'agrume, souple, avec une légère 
minéralité
Finale : Bonne persistance
Garde : 3 ans
Température de service : 15°


