
MOËT HENNESSY DIAGEO

Accords mets et vins

Détails
Effervescent : non
Degrès : 46 %
Domaine : Glenmorangie
Contenance : 0,70 L

Caractéristiques

Dégustation
Nez : La tarte au citron pointe entre la gousse de vanille fraîche, le 
citron vert et le zeste d’orange. Suivent le raisin sec et la datte, 
sublimés par le gingembre et la noix de coco, avec un soupçon de 
chêne grillé.
Bouche : La texture soyeuse se pare de somptueuses couches de 
crème caramel associées à la chaleur du pain d’épice. Viennent ensuite 
les saveurs entrelacées de la noix de muscade, de l’amande grillée, de 
la meringue et du rayon de miel.
Finale : Douce et ronde, elle offre un bel équilibre entre le zeste de 
citron et la crème vanille, le tout relevé d’une pointe de gingembre et de 
noix de muscade.

HISTOIRE DU DOMAINE
Moët & Chandon, Krug, Veuve Clicquot, Hennessy, Château d’Yquem… Autant de domaines mondialement reconnus dont les origines se confondent avec celles 
d’appellations et terroirs des vins et spiritueux les plus prestigieux.Qu’elles soient situées en Champagne, dans le Bordelais ou dans les régions viticoles les plus 
renommées, ces Maisons souvent séculaires cultivent un caractère unique et partagent une forte culture de l’excellence.Regroupés sous la direction de Moët 
Hennessy, les champagnes, spiritueux et vins d’exception du monde entier forment un ensemble de marques rares qui conjuguent héritage et innovation, 
authenticité et créativité.Diageo est un leader mondial des boissons alcoolisées avec une collection exceptionnelle de marques de spiritueux et de bières - une 
entreprise fondée sur les principes et les fondements posés par les géants de l'industrie.




