Millesime : 2013

DEUTZ AMOUR DE DEUTZ 2013 ETUI

DEUTZ

Champagnes Type Millesimé

La cuvée Amour de Deutz 2013 est champagne d'exception
élaboré uniquement lors des plus grands millésimes. L'année
2013 connut un cycle particulierement tardif mais I'été radieux
permit une insolation maximale et une faible pluviosité, des

parametres idéaux pour la maturité des Chardonnays
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Accords mets et vins

Apéritif d'exception, il s'accordera aussi trés bien avec avec des

mets purs et délicats tels que le homard, le bar, le caviar ...

Détails Caractéristiques

Effervescent : oui Cépage : Chardonnay 49%, Mesnil-sur-Oger 40%, Villers-Marmery 6% et Villeneuve-
Degrés : 12 % Renneville 5%

Packaging : 1 bouteille avec étui

Couleur : Blanc

Région : Champagne

Appellation : AOP Champagne

Cépages : Chardonnay

Millesime : 2013

Contenance : 0,75 L

Dégustation

Robe : Cristalline aux reflets dorés

Nez : Sur les viennoiseries de pommes et poires, les fruits jaunes
gorgés de soleil et fleurs blanches

Bouche : Soyeux, velouté, belle vinosité, ample et rond, trés
harmonieux

Garde : 15 ans

HISTOIRE DU DOMAINE

Le Champagne Deutz est une maison de Champagne fondée en 1838 par William Deutz et Pierre-Hubert Geldermann, a Ay; avec un vignoble d'environ 200
hectares dont 42 en propriété.
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