CHAMPAGNE PHILIPPONNAT

Cette cuvée révele toutes les qualités organoleptiques du vin de
base grace a l'absence totale de sucre et offre une subtile alliance
entre précision aromatique (notes citronnées, zeste d'orange),
minéralité et vinosité. Une expression éclatante et authentique du

style Philipponnat.

PHILIPP

Effervescent : oui

Degres : 12 %

Packaging : carton de 6

Domaine : Champagne Philipponnat
Couleur : Blanc

Région : Champagne

Appellation : AOP Champagne
Cépages : Pinot noir, Chardonnay
Contenance : 0,75 L

L'esprit de la Maison, fidele vendange aprés vendange a sa terre d’Ay et de Mareuil, est un esprit artisanal au sens le plus noble. Plus que la création c'est ce bel
et bon travail, la « belle ouvrage » qui nous motive.
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