CHAMPAGNE JACQUESSON

Effervescent : oui

Degres : 125 %

Packaging : carton de 6

Domaine : Champagne Jacquesson

Couleur : Blanc

Région : Champagne

Appellation : AOP Champagne

Cépages : Pinot meunier, Pinot noir, Chardonnay
Contenance : 0,75 L

Ce Champagne incarne I'esprit visionnaire de la maison
Jacquesson : d’'une précision remarquable, alliant profondeur et
fraicheur. Issu principalement du millésime 2015, la Cuvée 743 DT
se distingue par sa maturité et sa complexité, sublimées par un
long élevage sur lies avant dégorgement tardif. Un vin d'équilibre
et de caractere, ol la générosité du fruit s'unit a une tension

saline parfaitement maitrisée.

Homard, sushi, truffes, mimolette, beignets

Jacquesson & Fils est une maison de champagne basée a Dizy, dans la région de Champagne. Fondée a Chalons sur marne en 1798 par Claude et Memmie
Jacquesson, Jacquesson & Fils se revendique comme la plus ancienne maison de champagne indépendante.
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