
EGLY-OURIET

Accords mets et vins

A L'apéritif, ou bien accompagnant des noix de Saint-Jacques par 

exemple. Certifié Gueuleton.

Détails
Effervescent : oui
Degrès : 12,5 %
Primeur : non
Packaging : carton de 6
Domaine : Egly-Ouriet
Couleur : Blanc
Région : Champagne
Appellation : AOP Champagne
Cépages : Pinot noir
Bio : oui
Viticulture : Biodynamie
Contenance : 0,75 L

Caractéristiques
Terroir : Argilo-calcaire très crayeux
Cépage : 75% pinot noir et 25% chardonnay
Viticulture : Biodynamie
Vinification : Partiellement en fûts et en cuve inox
Elevage : 36 mois en cave avant commercialisation

Dégustation
Robe : Jaune dorée intense aux bulles fines
Nez : Note de fruits blancs et de fleurs blanches; légèrement miellées
Bouche : Franche, minérale, précise, et équilibrée
Garde : 20 ans
Température de service : 9°

HISTOIRE DU DOMAINE
En Champagne, la maison Egly-Ouriet est fondée après 1945 avec quelques hectares de vignes. Les générations futures font l’acquisition de 9 hectares 
supplémentaires.


