
Accords mets et vins

En apéritif : terrine de viande blanches, rillettes de poisson, 

biscuits salés, légumes croquants en sauce blanches, fraises 

fraîches…

Détails Caractéristiques
Vendange : Mécaniques
Vinification : Basse température cuve pression
Elevage : Elevage de 8 mois après mise en bouteille

Dégustation
Robe : Rouge rubis, limpide
Nez : Faible intensité aromatique
Bouche : Aattaque souple, fines bulles, l'acidité se perçoit en milieu de 
bouche et contre-balance l'équilibre sur le coté vif de la groseille
Finale : final sur l'acidité et le fruit. Longueur en bouche moyenne à 
élevèe
Garde : 4 ans
Température de service : 6° à 7 °


