
Accords mets et vins

Il se boit en apéritif, ainsi qu'accompagné de charcuteries, 

poissons, viandes blanches, fromages, et même en dessert.

Détails Caractéristiques
Terroir : Pays Basque
Cépage : Variétés de Pommes : Urtebi, Txalaka, Goikkoetxea, Anisa…
Vinification : Cidrification : pommes récoltées à la main à maturité, pommes 
pressées directes, variétés séparées, débourbage, fermentation des différents moûts 
séparément à basse température pendant plus de 4 mois, sans ajout de levure, 
assemblage finale réalisé à la mise en bouteille, prise de mousse en naturel.

Dégustation
Nez : Arômes de fruits frais, d’agrumes, de foin, de miel.
Bouche : Equilibré, fruité, sec, tannique, désaltérant, légèrement 
alcooleux, acidité, finement pétillant.
Garde : 2 ans minimum, produit vivant
Température de service : 12 degrés


