
Accords mets et vins

Viande blanche, volailles, fruits de mer, salades, desserts, crêpes

Détails Caractéristiques
Terroir : Haut Anjou
Cépage : 20% frequin, 20% doux moën, 20% douce coët, 20% bedan, 20% damelot
Vinification : Fermentation naturelle - non gazeifié

Dégustation
Nez : Arôme pomme
Garde : 1 an et demi
Température de service : 8° à 10°


